Elitis

GREEK DINING

Herzlich willkommen
In unserem Restaurant

Wir freuen uns Sie als Gast begruflen zu durfen und mochten lhren

Besuch zu einem rundum gelungenen Erlebnis machen.

Wir bieten lhnen authentische und einfache, aber auch feine und
hochwertige Kuche mit einem aufmerksamen und zuvorkommenden

Service.

Gerne beraten wir Sie bei der Auswahl |hrer Speisen oder empfehlen
Ihnen einen passenden griechischen Wein aus unserem Keller.

Fur die Zubereitung unserer Spezialitaten kommen nur beste Zutaten
zum Einsatz, die wir bei handverlesenen Produzenten beziehen.
Die Qualitat und die Herkunft unserer Produkte, aber auch die
Arbeitsweise unserer Lieferanten und Produzenten zu kennen ist

uns ein personliches Anliegen.

Wir bemuhen uns stets um |hre Zufriedenheit und Ihr Wohlbefinden.
Sollte irgendetwas nicht lhren Vorstellungen entsprechen, bitten
wir Sie um |hr direktes und aufrichtiges Feedback oder per Mail an
elitis.mannheim@gmail.com. Naturlich freuen wir uns auch und

um so mehr Uber eine positive Ruckmeldung.

Guten Appetit — Kali orexi

wunscht lhnen das gesamte Team

Eine Liste unserer Zusatzstoffe und Allergene erhalten Sie gerne auf Anfrage.



Orektika

VORSPEISEN
ZAZIKI 8 FETA STO FOURNO 13
feine Joghurtcreme mit Gurken Schafskase aus dem Backofen mit Pitabrot
und Knoblauch
CHALOUMI 13
TARAMOSALATA 8 Zipriotischer Ziegenkase, gegrillt auf
Fischrogencreme Wildkrautersalat
TIROSALATA 8 CHTAPODI SHARAS 21
Schafskasemousse gegrillter Oktopus auf Wildkrautersalat
mit Balsamico-Olivenol Dressing
MELITZANOSALATA 8
Auberginenmousse GARIDES SAGANAKI 18
Garnelen in Weintomatensauce
CHTAPODI SALATA 19 mit Fetakise
Oktopusssalat auf Wildkrautersalat
DAMASKINA GEMISTA 14
T_RII LOGIA _ 8 geflllte Pflaumen mit Frischkase
Zaziki, Taramosalata und Tirosalata im Speckmantel umhillt (vorn Grill)
gebratene Auberginen mit Zaziki mit Schafskase gefullte Teigtaschen
KOLOKITHAKIA PSITA 13 mit Honig und Sesam
gebratene ZUCCl’]IﬂI m|t Za2|k| FLOGERES ME KIMA 14
KOLOKITHOKEFTEDES 14 mit Hackﬂeisch geﬁthe Teigtaschen
gebratene Zucchinipuffer mit Zaziki auf Joghurt und leichter Chilisauce
PIPERIES PSITES 1 SKORDOPSOMO 5
gebratene Peperoni mit Knoblauch Knoblauchbrot
GEBRATENE CALAMARI 20 3PITA 3
mit Zaziki oder Remouladensauce Pitabrot mit oder ohne Knoblauch
DOLMADES 13 BOUKIES 8
nach Hausrezept mit Hackfleisch, Reis Mit Pitarot oder Ciabatta Brot mit Tomaten-
mit Reis gefillte Weinblitter und7 , wurfeln, Zwiebeln, Paprika, Fetakase und
heller Sauce Knoblauch
DOLMADES 1 FLOGERES KOTOPOULO 14
nach Hausrezept mit Reis, mit Reis Teigtaschen gefullt mit klein geschnittenem
gefullte Weinblatter und heller Sauce Gemuse, Maishahnchen und Bechamel
auf Joghurt-, Limetten- und Lemongrass-
GIGANTES 1 Krautersauce
Riesenbohnen in Tomatensauce
mit Schafskase aus dem Backofen
FASOLADA 6
FETA SAGANAKI 13 Bohnensuppe

Schafskase in einer goldbraunen
Hulle gebraten mit Wildkrautersalat



Salates

SALATE

CHORIATIKI 16
frischer Salat mit Tomaten, Gurken,
rote Zwiebeln, Oliven, Peperoni,

Schafskase und Olivenaol

BUNTER SALATTELLER

mit Balsamico- oder Joghurt-Dressing
mit gegrilltem Maishahnchen 18
mit gegrillten Garnelen 18
mit Gyrosfleisch 17
mit Saganaki Kase 17

Psaria

FISCHGERICHTE

KALAMARIA 26

gebratene Calamari mit Zaziki oder
Remouladensauce und Pommes Frites

GARIDES SHARAS 26

gegrillte Garnelen mit Remouladensauce
und GemuUse

TSIPOURA FILETO 27
2 Doradenfilets vom Grill mit Zitronen-
Olivenol-Dressing und Gemuse

SOLOMOS SHARAS 27

gegrilltes Lachsfilet aus Norwegen mit
Zitronen-Olivenol-Dressing oder heller Sauce
und GemuUse

PSAROPIATELA SHARAS 31
gegrillte Fischplatte
(1 Doradenfilet, 1 Lachsfilet, Garnelen)

mit Zitronen-Olivenol-Dressing und Gemuse

GEMISCHTER SALAT
KRAUTSALAT
BAUERNSALAT
KLEINES ZAZIKI
MEXTAXASAUCE
POMMES FRITES
TOMATENREIS
KRITHARAKI
GEMUSE
KROKETTEN
BACKKARTOFFELN
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KOSTLICHKEITEN VOM GRILL

SUZUKIA 21

3 Hacksteaks mit Zaziki und Tomatenreis

BIFTEKI 22
Hacksteak, Schafskase gefullt, Metaxasauce
und Tomatenreis

SUVLAKI 21
Fleischspie3e (vom Schwein)
mit Zaziki und Tomatenreis

SUVLAKI GEMISTO 26
Schweinefiletmedaillons am Spield mit
Senf-Schafskasefullung, Metaxasauce
und Pommes Frites

SUVLAKI FILETO 24
Schweinefiletmedaillons am Spiefl3
mit Metaxasauce oder Krauterbutter
und Pommes Frites

GYROS 21
Geschnetzeltes Schweinefleisch vom
Drehspield mit Zaziki und Tomatenreis

SIKOTI ME KREMIDIA 21
Rinderleber mit gerosteten Zwiebeln,
Zaziki und Pommes Frites

US GOP RUMPSTEAK (ca. 270 gr) 39
(ohne Fettrand) mit Krauterbutter,
gerosteten Zwiebeln oder Pfeffersolle
und Pommes Frites

US GOP RINDERFILET (ca. 250 gr) 49
mit Krauterbutter, gerosteten Zwiebeln oder
Pfeffersof3e und Pommes Frites

PAIDAKIA 36
Lammcarree (Koteletts) mit Backkartoffeln

und Zaziki

ARNI SUVLAKI 36
2 Lammspief3e mit Zaziki
und Pommes Frites

ARNI FILETO 36
Lammfilet mit Krauterbutter

und Backkartoffeln

KOTA SUVLAKI 24
1 Mais-Hahnchenspield mit Metaxasauce
und Pommes Frites



Mix Grill

GEMISCHTE GRILLPLATTEN

CHRISTOS PLATTE 24
1 Suvlaki, 1 Leber, Gyros mit Zaziki und

Tomatenreis

CHRISAS PLATTE 24
1 Suvlaki, T Suzuki, Gyros mit Zaziki und

Tomatenreis

NEFELIS PLATTE 24
1 Bifteki, Gyros mit Zaziki und Tomatenreis

ELITIS PLATTE 24
1 Suvlaki, 1 Schweinemedaillon, Gyros
mit Zaziki und Tomatenreis

IOANNAS PLATTE 28
2 Lammkotelett, 1 Suvlaki, Gyros mit Zaziki
und Tomatenreis

FAIHS PLATTE 24
gebratene Calamaris und Gyros mit Zaziki und
Tomatenreis

LAMM PLATTE 36
2 Lammcarée, 1 Lammspiel3, T Lammfilet
mit Zaziki und Pommes Frites

Tiganakia

AUS DER PFANNE

KOTA ME MOUSTARDA 24
Geschnetzeltes vom Mais-Hahnchen in
Senfsauce mit Pommes Frites

GYROS TIGANAKI 22
Pfannengyros mit Champignons, Zwiebel,
mit Sahnesauce verfeinert und
Pommes Frites

FILETO TIGANAKI 24
Schweinefiletmedaillons mit Sahnesauce,
Zwiebeln, Champignons, Paprika und

Estragon verfeinert, dazu Pommes Frites

TIGANAKI LACHANIKA 18
Gemusepfanne mit Weintomaten-
Schafskasesauce

Zvmarika

PASTA

TAGLIATTELE SOLOMO 18

Tag|iate||e mit Lachsfilet in einer leichten
Dill-Sahnesauce

SKIOUFIKTA FILETO 25
handgemachte Pasta mit Rinderfiletspitzen,
Champignons in einer leichten Sahnesauce
aus Zwiebeln, Paprika, Pfeffer, dazu Parmesan

KRITHAROTO-GARIDES 18
griechische Reisnudeln mit Scampi in einer
Weintomatensauce mit Schafskase

KRITHARAKI-KIMA 17
Griechische Reisnudeln mit Hackfleischsauce

und Schafskase
TAGLIATELLE LACHANIKA 17

Tagliatelle mit verschiedenem Gemuse
in Tomatensauce und Schafskase

MESOGIAKI 17
handgemachte Pasta mit Oliven, Cherry-
tomaten, Tomatensauce und Schafskase

Apo to fourno

AUS DEM BACKOFEN

MOUSAKA 19
Auberginen, Hackfleisch und Kartoffeln,

uberbacken mit Béchamelsauce

GYROS FOURNOU 22
Gyros Uberbacken mit Tomaten,
Metaxasauce, mit Kase Uberbacken
und Pommes Frites



Epidorpio
NACHSPEISEN

GEMISCHTES EIS 6
Erdbeer, Schokolade und Vanille

GRIECHISCHER JOGHURT 8

mit Honig und Nussen

GALAKTOBUREKO 10
Griechische Grie3creme mit Blatterteig
und Vanilleeis

MOUSE AU CHOCOLAT 8
GRIECHISCHES FEIGENEIS 8
GRIECHISCHES KAIMAKIEIS 8
MILLE FEUILLE 10

Krosser Blatterteig mit einer feinen Vanillecreme
und Puderzucker

GREEK DINING



Spirituosen Longdrinks

Ramazzotti 4 ¢l 4 Whisky Cola 4 ¢l 8

Bailey’s 4l 4 Gin Tonic (Monkey 47) 4cl 9

Vodka Absolut 4 ¢l 4

Jagermeister 2cl 3

Quzo 4l 3

Johnnie Walker Black 4 cl 7 Wal‘me

Chivas Regal (18 Jahre) 4 cl 9 GETRANKE

Metaxa (sieben Sterne) 2l 5

Metaxa Grande Fine 2 ¢l 7 Mocca (griechischer Kaffee) 4

Metaxa Private Reserve 2 cl 9 Espresso, llly 3

Masticha Skinos 2l 3 Cappuccino, llly 3.5

Metexis (Destillat) 2cl 8 Latte Macchiato, llly 4
Kaffee (Tasse), llly 3
Tee (Glas, versch. Sorten) 4

Biel‘e Doppelter Espresso 5

Pils, Krombacher ® (vom Fass) 0,251 3.5 Alk h lf <

Kellerbier, Krombacher (vom Fass) 0,31 4.2 O O l‘ele

Helles, Starnberger > (vom Fass) 0,31 4.2 GETRANKE

Alkoholfreies Bier (Flasche) 0,331 4.2

Radler (Flasche) 0,331 4.2 Coca Cola " (Flasche) 0,331 4.2

Alkoholfreies Radler (Flasche) 0,331 4.2 Coca Cola Lightw’2 (Flasche) 0,331 4.2

Hefeweizen ° (vorn Fass) 051 59 Coca Cola Zero ' (Flasche) 0,331 4.2

Dunkles Weizen ° (Flasche) 0,51 5.5 Fanta" (Flasche) 0,331 4.2

Alkoholfreies Weizen ° (Flasche) 0,51 5.5 Sprite (Flasche) 0331 42

Malzbier (Flasche) 0,331 4.2 Spezim4 (Flasche) 0,331 4.2

Apfelschorle, Granini (Flasche) 0,331 4.2

Apfelsaft Granini (Flasche) 0,21 39
Orangensaft Granini (Flasche) 0,21 39
Traubensaft Granini (Flasche) 0,21 39
Bitter Lemon (Flasche) 0,21 3.5
Ginger Ale (Flasche) 0,21 35
Orangina (Flasche) 0,251 39

Mineralwasser Zagori (Flasche) 0,331 39
Mineralwasser Zagori (Flasche) 0,751 79
Stilles Wasser Zagori (Flasche) 051 4.5
Stilles Wasser Zagori (Flasche) 1 79

Erlauterung der Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 Koffeinhaltig, 3 Chininhaltig, 4 mit Benzoesaure; Allergene: 5 Gerste, 6 Weizen



Aperitif

OUZO PLOMARI AUF EIS
CAMPARI ORANGE
CAMPARI SODA
PROSECCO, WALDO
PROSECCO ORANGE
MARTINI ROT ODER WEISS
PROSECCO APEROL'
HUGO

SCHWARZER HUGO
LILLET WILD BERRY

OFFENE GRIECHISCHE

Rotweine

BLE TRACTER - KIR YIANNI
THEMA - PAVLIDIS
AMETHYSTOS - LAZARIDIS
IMIGLYKOS
ROTWEINSCHORLE

OFFENE GRIECHISCHE

Weidweine

MANTINIA - TSELEPOS
GEROVASSILIOU
AMETHYSTOS- LAZARIDIS
IMIGLYKOS

RETSINA

SAMOS
WEISSWEINSCHORLE

OFFENE GRIECHISCHE

Roseweine

AKAKIES - KIR YIANNI
BIBLIA CHORA

5cl Flasche
0,11
0,11
011
0,11
011
0,21
0,21
0,21
0,21

Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah
Agiorgitiko, Syrah

Cabernet Sauvignon, Merlot, Agiorgitiko
lieblich

Mantinia, Moschofilero
Malagousia, Assyrtiko
Sauvignon Blanc, Assyrtiko
lieblich

geharzt

Likorwein

Xinomavro

Syrah

Erlauterung der Zusatzstoffe: T mit Farbstoff
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